
FICHE DE CAVE

Domaine : ALPHONSE MELLOT
Région : Val de Loire
Appellation : VDP des Coteaux Charitois
Nom du Vin : Les Pénitents
Couleur : Blanc
Millésime 2006
Cépage(s) :

100% Chardonnay

Boire : 2008
Apogée : 2008
Boire avant : 2010

Ouvrir : 15 minutes avant
Servir :

Suggestions Gourmandes :

Parfait aussi bien à l'apéritif, sur des huîtres, des
viandes blanches, des poissons ou encore les
fromages de chèvre secs

Description :

Les Pénitents, c'est un vignoble de 18 hectares aux mains d'Alphonse Junior, qui en a fait son
pré carré, et qui livre déjà des cuvées très prometteuses ! À l'image de ce superbe
chardonnay précis et minéral, à la robe d'un jaune soutenu aux reflets dorés, au nez
expressif, floral et fruité, sur des senteurs d'agrumes (citron, pamplemousse) et de fruits
exotiques, à la bouche ronde fine et équilibrée, avec des notes citronnées, et une finale
gourmande et longue qui appelle un second verre... Qu'on se le dise !

Avis des Experts :

Bettane & Desseauve :  15/20


