
FICHE DE CAVE

Domaine : ALPHONSE MELLOT
Région : Val de Loire
Appellation : Sancerre
Nom du Vin : La Moussière
Couleur : Blanc
Millésime 2007
Cépage(s) :

100% Sauvignon

Boire : 2008
Apogée : 2009
Boire avant : 2012

Ouvrir : 15 minutes avant
Servir : à 10-12° après carafage

Suggestions Gourmandes :

Tartare de poisson, mouclade à la Charentaise,
brochet au beurre blanc, omelette aux girolles,
langoustines rôties, truite meunière, brochet au
safran, jambon braisé au vin blanc, tripes à la
mode de Caen, gougères, crottins de Chavignol,
pithiviers...

Description :

Tartare de poisson, mouclade à la Charentaise, brochet au beurre blanc, omelette aux
girolles, langoustines rôties, truite meunière, brochet au safran, jambon braisé au vin blanc,
tripes à la mode de Caen, gougères, crottins de Chavignol, pithiviers...

Avis des Experts :

Domaine noté Excellent Gault Millau, 2** RVF, Très grande qualité Bettane & Desseauve


