
FICHE DE CAVE

Domaine : Larmandier-Bernier

Région : Champagne

Appelation : Champagne Grand Cru

Nom : Grand Cru Vieilles Vignes de Cramant Extra Brut

Couleur : Vin effervescent

Millésime : 2004

Cépage(s) : 100% Chardonnay

Degré en alcool : 12

Boire : 2010

Ouvrir : et servir !

Servir : à 8-10°C

Suggestions gourmandes :
A déguster seul avant le repas, comme sur des poissons nobles en

sauce (au beurre blanc) ainsi que des viandes blanches (blanquette de

veau)...

Description :

Notes : Robert Parker 93/100, Bettane & Desseauve 18/20, RVF 18/20, Gault Millau 17/20 « Avec ce vin on peut parler de

minéralité, merveilleuses notes de froment au nez, rappelant le pain frais du matin, grande race, parfait ou presque... » (Le

Grand Guide des Vins de France 2010 - Bettane & Desseauve) 
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