
FICHE DE CAVE

Domaine : Domaine Chanson Père & Fils

Région : Bourgogne

Appelation : Beaune 1er Cru

Nom : 1er Cru Clos des Fèves

Couleur : Vin rouge

Millésime : 2006

Cépage(s) : 100% Pinot Noir

Degré en alcool : 13

Boire : 2010

Boire avant : 2025

Ouvrir : 1 heure

Servir : En carafe à 16-18°C

Suggestions gourmandes :
A déguster sur des gibiers (faisan), des volailles (chapon) et sur tous

les fromages affinés (Epoisses, Langres)...

Description :

Note : Bettane & Desseauve 17,5/20  Le Clos des Fèves est un Monopole du Domaine Chanson, au coeur des Premiers Crus

de Beaune, sur une parcelle de 3,80 hectares est située à mi-côteau. Elevé 15 mois en fûts de chêne,  il s'ouvre sur des

arômes intenses de petits fruits rouges frais sur des notes de café et d'épices. Une grande pureté aromatique pour une fin

de bouche longue et fraîche. Une très belle bouteille !

REGISTRE

Date achat Nombre de bouteilles Format Prix d'achat Emplacement

Commentaires :

http://www.1jour1vin.com

