Domaine : Mas Champart
2008 o
Reégion : Languedoc
2 = Appelation : Saint-Chinian
‘ MAS Couleur : Vin blanc
CHAMPART Millésime 2008
Cépage(s) : Marsanne, Roussanne, Bourboulenc, Grenache
SAINT-CHINIAN
Degré en alcool : 14
Boire : 2009
: i Boire avant : 2012
MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE
FROPU:E:ES mecs ® Quvrir : 1/2 heure avant
Lo e 145 VoL Servir : alo°c

FICHE DE CAVE

Suggestions gourmandes :
A déguster sur de la charcuterie, des viandes blanches, des salades

composees...

Description :

Appellation reconnue depuis seulement quelques années, Saint-Chinian blanc s'inscrit dans la lignée qualitative du rouge.
Au Mas Champart, cette cuvée est produite dans la recherche permanente d'un équilibre entre la maturité et la fraicheur. Un
2008 puissant, frais et minéral, aux notes de fleurs blanches caractéristiques du grenache. Un joli blanc a découvrir !
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