
FICHE DE CAVE

Domaine : La Tour du Bon

Région : Provence

Appelation : Bandol

Couleur : Vin rouge

Millésime : 2007

Cépage(s) : 55% Mourvèdre, 35% Grenache, 10% Cinsault

Degré en alcool : 14,5

Boire : 2010

Boire avant : 2014

Ouvrir : 1h avant

Servir : à 16-18°C

Suggestions gourmandes :
A déguster sur des viandes relevées, une daube de boeuf, un navarin

d'agneau, un couscous...

Description :

Note : RVF 16/20 Le Rouge classique du Domaine est un véritable « sang de la terre » nécessitant pour son élaboration,

l’intégralité du fruit. Un vin qui se veut plus accessible que le Saint Ferréol mais d’une belle complexité arômatique

apportée par les quatre cépages qui le constituent. La bouche est épicée et racée, les tanins denses et distingués qui lui

confèrent une garde d’au moins 7 ans. Un beau Bandol !

REGISTRE
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