FICHE DE CAVE

Récolte 2008 Domaine : Chateau des Estanilles
Chﬁteau Région : Languedoc
] Appelation : Faugeéres
des ESt l'lles Nom : Grande Cuvée
L 2Lz o i Couleur : Vin rouge
750 ml 4] % ak. vl L ]
MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU M|IIe5|me . 2005 )
B b e P rodocta e WNE Cépage(s) : Une cuvée & dominante Syrah
Degré en alcool : 15
Boire : 2010
Boire avant : 2017
Ouvrir : 1/2 heure avant
Servir : en carafe a 16/17°C

Suggestions gourmandes :
A déguster sur un gigot d'agneau, une oie rétie, des viandes marinées,

des gibiers a poils ou a plumes, un lapin au thym...

Description :

Note : Guide Hachette 2**(vin remarquable), Gault Millau 18,5/20 A travers cette Grande Cuvée, c’est toute la grandeur d'un
terroir qui s'exprime. La Syrah donne ici toute son ame a ce Grand Vin dont la finesse de son I'élevage de 13 mois en
barrique est indéniable. Elle posséde tout le potentiel pour traverser les années sans faiblir et évoluer merveilleusement.
Un grand classique de Faugeres !
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