
FICHE DE CAVE

Domaine : Domaine Michel Redde & Fils

Région : Loire

Appelation : Pouilly-sur-Loire

Nom : Gustave Daudin

Couleur : Vin blanc

Millésime : 2005

Cépage(s) : 100% Chasselas

Degré en alcool : 12

Boire : 2011

Boire avant : 2011

Ouvrir : 1/4h avant

Servir : en carafe à 12°C

Suggestions gourmandes :
A déguster sur des poissons, des quenelles de brochet, des viandes

blanches... 

Description :

Notes : RVF 15/20, Gault Millau 15/20  « La trilogie de terroirs donne des vins frais, minéraux, justes, jamais compliqués, qui

font grandir le dégustateur dans sa perception de l'identité des sols à travers le filtre du sauvignon. Félicitations. Mêmes

éloges pour le chasselas Gustave Daudin 2005, que nous avons rarement dégusté si abouti. Parfait pour cet hiver. » (Les

Meilleurs Vins de France 2010 - RVF)

REGISTRE

Date achat Nombre de bouteilles Format Prix d'achat Emplacement

Commentaires :

http://www.1jour1vin.com

