
FICHE DE CAVE

Domaine : Château Cos d'Estournel

Région : Bordeaux

Appelation : Saint-Estèphe

Nom : Second Grand Cru Classé

Couleur : Vin rouge

Millésime : 1999

Cépage(s) : 65% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot

Boire : 2010

Boire avant : 2025

Ouvrir : 1 heure avant

Servir : en carafe à 17-18°C

Suggestions gourmandes :
A déguster sur une poêlée de cèpes à la bordelaise, une entrecôte à la

bordelaise, des rognons de veau, un pigeon aux épices...

Description :

Notes : Gault Millau 89/100, Robert Parker 88/100, Stephan Tanzer 89-92/100 Cos d'Estournel est devenu, aux yeux des

amateurs de grands vins, l'archétype d'un certain style d'élégance virile où la puissance n'exclut ni la grâce ni la suavité.

Un millésime 1999 de belle facture et à parfaite apogée pour un véritable voyage !
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