
FICHE DE CAVE

Domaine : Maison Tardieu-Laurent

Région : Rhône

Appelation : Châteauneuf-du-Pape

Nom : Cuvée Spéciale

Couleur : Vin rouge

Millésime : 2006

Cépage(s) : 100% Grenache

Degré en alcool : 14,5

Boire : 2010

Boire avant : 2020

Ouvrir : 1 heure avant

Servir : En carafe à 16-18°C

Suggestions gourmandes :
A déguster sur une daube provençale, un steak au poivre, un risotto

aux champignons sauvages...

Description :

Notes : Robert Parker 92-94/100, RVF 18/20, Bettane & Desseauve 18/20, Gault Millau 17/20, Wine Spectator 94/100 « Les

arômes de mûre et de quetsche sont très expressifs, et dominent actuellement encore un peu ce qui fait la nature même de

ce vin : sa formidable profondeur, son énergie intérieure qui lui autorise un grand avenir. » (Le Grand Guide des Vins de

France 2009 - Bettane & Desseauve) 
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